DIE KREATIVE
LANDLICHE KUCHE DER

JRE .5+t STEINHEUER

Wurzeln

Feine Appetizer zum Aperitif
Reiswaffel mit Wolfsbarsch, Fenchel, Safran und Olive
Kartoffelrdlichen mit Rindertatar, gerduchertem Ochsen Mark und Rostzwiebel
Romische Pastete mit Taschenkrebs, Macadamia und Shisokresse

**k*k

Amuse Bouche

Gebeiztes Saiblingstatar mit Saiblingskaviar, Kohlrabi und Buttermilch
***

Ganseleber mit gereiftem Sherry, griinem Apfel und Mandel

*

Schenkel mit Barlauchgraupen und Morcheln

*

Bretonischer Steinbutt mit weilem Spargel, Schwertmuscheln und Nesselveloutée
*

Brust und Keule von der Imperial Wachtel mit griinem Spargel und Champignons
*

Eifler Lammrtcken und Lammbauch mit Zwiebeln, Bohnen und Artischocken

*

Rhabarber mit Pinienkernen, Vanille und Oxalis
**%x

Patisserie: Kasekuchen

**k*k

4-gingig € 210,-- / 5-géingig € 235,--
6-gingig € 260,-- oder 7-géingig € 285,--
(mit Elementen aus dem Blutenmenti)



