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Frihlingsmeni
Lachsvariation mit Gurken und Brunnenkresse

*

Wachtelbrust auf Rote Bete-Radicchio-Graupen mit Balsamico

*

Créme von griinem Spargel

*

Kalbsfilet und Backe mit Frihlingsgemiise und Gratin

*

Variation von WeilRer und Dunkler Schokolade

75 € ohne Wachtelbrust 5-Gang Menii 93 €

Vorspeisen

Gratinierter Picandou mit Tapenade Pesto und buntem Salat
Ganseleberterrine mit Feigen und Tokajergelee

Gebratene Prawns mit Avocado-Jalapeno und Guacamole
Kalbstafelspitzscheiben mit Spargelsalat und Bérlauch

Gebratene Kalbsblutwurst auf Senfkartoffelsalat mit Réstzwiebeln

Suppen

Creme von griinem Spargel

Hummercrémeslppchen mit frittierten Krustentierballchen
Tafelspitzbriihe mit Fladle und GrieRkl6Rchen

Vegetarisch
Barlauch Risotto mit Spargel, Champignons und Parmesan
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L’Art.de Vivre

Hauptgange

Edelfische auf Blattspinat mit Safransauce und hausgemachten Nudeln
Skrei auf Lauch mit Senfsauce und Kartoffelchen

Panierte Kalbsmedaillons ,,Holsteiner Art® mit Kohlrabi und Bratkartoffeln
Geschmorte Lammschulter auf Ratatouille mit Barlauchgnocchi

Kalbsleber mit Apfeln, Zwiebeln, Spitzkohl und Kartoffelpiiree

Rinderfilet mit Sauce Bearnaise, Bohnen und Dauphinkartoffeln

Desserts

Mascarpone Gratin mit Rhabarber und Kardamomeis
Crepes Suzettes mit Orangen und Mandelkrokantparfait
Variation von WeiRer und Dunkler Schokolade

Dessertteller ,,Poststuben*

Auswahl von Rohmilchkésen unserer Affineure mit schwarzen Nussen und
Feigensenf

Alle Menii-Anderungen sind mit einem Aufpreis verbunden
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