Herbstmenu

Variation von Ente und Ganseleber mit Feigen
*

Kalbsbackchen mit Apfelbalsamico auf Rote Bete Graupenrisotto
*

Curry-Kirbis-Creme mit Garnelen

*

Hirschkalbmedaillons mit Waldpilzen, Rosenkohl und Serviettenknddeln

*

Apfelbeignets mit Calvadosschaum und Kardamomeis

75 € ohne Backchen 5-Gang Menii 93 €

Vorspeisen

Feld und Endiviensalat mit Kartoffeldressing und Crodtons und Speck
Variation von Ente und Géanseleber mit Feigen

Gebratene Prawns mit eingelegtem Kirbis und Curry-Chili-Mayonnaise
Rindercarpaccio mit Limonenpfeffersauce und Champignonsalat
Gebratene Kalbsblutwurst auf Linsensalat mit Bete Salat

Suppen

Waldpilzcremesuppe

Curry-Kirbis-Creme mit Garnelen
Wildconsommeé mit KI6Rchen und Gemdse
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