DIE KREATIVE
LANDLICHE KUCHE DER

JRE .5+t STEINHEUER

Bllten

Feine Appetizer zum Aperitif
Kartoffelrdllchen mit Rindertatar und Réstzwiebeln
Ziegenfrischkase mit Fenchel und Holunder
Rote Bete Baiser mit Mousse, Creme Fraiche und Kaviar

*k*

Amuse gueule

Hamachi mit Gurke und Joghurt
*kx

Laacher See Aal mit Ei, Bohnen und Rostzwiebeln

*

Karotte mit Quark, Mohn und Giersch

*

Dorade Rosé mit Calamaretti, weiRem Tomatensud und Sommergemiise
*

Kalbsfilet und Kalbsbries mit Morcheln, dicken Bohnen und Kalbsjus
*

Rohmilch K&se vom Wagen
***

Patisserie Schokolade
Schokoladen Canelloni
Tonkabohnen Praline
Kaffee-Karamel-Praline
Schokoladentartelett
Schokoladen Macaron

**k%*

4-gingig € 210,-- / 5-gingig € 235,--

6-géngig € 260,-- oder 7-gingig € 285,--
(mit Elementen aus dem Wurzelmen)



