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Vorspeisen

Friihlingssalat mit griinem Spargel und Burrata
Prawns mit Avocado und Chillimayonnaise
Variation vom Thunfisch mit Soja und Wasabi

Rindertatar mit Eigelbcréme und Kapern

Suppen
Spargelcréme mit LachskloBchen

Tomatensuppe mit Créme Fraiche und Basilikum

Hauptginge

Wok-Gemiise mit Soba Nudeln, Pilzen, Chilli und Soja

Gebratenes Doradenfilet auf Peperonata mit Pesto und Risolée Kartoffeln
Edelfische mit Spinat im Safransud und hausgemachten Nudeln
Kalbsnierchen in Senfsauce mit Spitzkohl und Kartoffelpiiree
Remagener Spargel mit Sauce Hollandaise und Belenakartoffeln

Duroc Kotelett mit Pfifferlingen, Wirsing und gebratenen Knodeln
Lammriicken mit Krauterkruste , Ratatouille und Kartoffelgratin

Férsenfilet mit Ochsenschwanzragout, Frithlingsgemiise und Rdosti

Desserts

Waldmeisterkaltschale mit Rhabarber und Joghurtsorbet
Créme Brilée mit Himbeeren und Vanille-Eis
Erdbeeren mit Mandel-Millefeuille und Karamelleis

Dessertvariation ,,Poststuben‘

Rohmilchkéseteller
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