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Wurzeln

Feine Appetizer zum Aperitif
Parmesancracker mit Kalbstatar und Jahrgangssardine
Tapiokachip mit Ceviche vom Wolfsbarsch und Limette
ROmische Pastete mit Taschenkrebs und Fenchel
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Amuse queule

Calamaretti mit Paprika, Zucchini und Olive
***

Ganseleber mit Pilzen und Sherry

*

Hummer mit Chicorée, Frisee und Fingerlimes

*

Gebratener Steinbutt mit Blumenkohl, Nordseekrabben und Dill
*

Lammricken und Lammleber mit Bohnen, Zwiebeln und Chorizodl
*

Gewilrzzwetschge mit Honig und gertstetem Kaojitee
**%
Patisserie: Himbeere mit Vanille und Mascarpone
Vanillepraline
Himbeertartelett
Himbeer Pate de Fruits
Vanille Macaron

Himbeer-Financier
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