4+t STEINHEUER

DIE KREATIVE
LANDLICHE KUCHE DER

Wurzeln

Feine Appetizer zum Aperitif
Reiswaffel mit Lachstatar und Meerrettich
Kartoffelrélichen mit Kalpskopfstilze und Sauce Tatar
ROmische Pastete mit Wachtelei, Spinat, NuRBbutterschaum

**k*k

Amuse queule

Eingelegter Kirbis mit Mandeln und Sauerklee
***

Ganseleber mit Pilzen und Sherry

*

Jakobsmuschel mit Topinambur und Sonnenblumenkernen

*

Seezunge und Taschenkrebs mit Kohlrabi und Krustentierschaum
*

Rehriicken mit Rosenkohl, Schwarzwurzel und Trompetenpilzen
*

Banane mit Erdnuss und Karamell
**%
Patisserie: Nuss-Nougat
Karamellisierte Haselnuss
Karamell-Nougat-Praline
Canelé
Ziegenpfotchen
Windbeutel

**k*k

4-gingig € 210,-- / 5-géngig € 235,--
6-gdngig € 260,-- oder 7-gingig € 285,--
(mit Elementen aus dem Blutenmeni)



