
[Hier eingeben] 

 

 

 

Blüten  
 

Feine Appetizer zum Aperitif 

Reiswaffel mit Lachstatar und Meerrettich 

Kartoffelröllchen mit Kalbskopfsülze und Sauce Tatar 

Römische Pastete mit Wachtelei, Spinat, Nußbutterschaum 

*** 

Amuse gueule 

Eingelegter Kürbis mit Mandeln und Sauerklee 

*** 

Zweierlei vom Kaisergranat mit Fenchel, Bottarga und Fingerlimes 

*  

Geschmorter Lauch mit geröstetem Sellerie und Zitrone 

* 

St Pierre mit Bittersalaten, Puntarelle und Rotweinbutter 

* 

Challans Ente mit Buchenpilzen, Spitzkohl, Karotte und Anisjus 

* 

Rohmilch Käse vom Wagen 

*** 

Pâtisserie: Nuss-Nougat 

Karamellisierte Haselnuss 

Karamell-Nougat-Praline 

Canelé 

Ziegenpfötchen 

Windbeutel 

*** 

 

4-gängig € 210,-- / 5-gängig € 235,-- 

6-gängig € 260,-- oder 7-gängig € 285,-- 

(mit Elementen aus dem Wurzelmenü) 

 


